Griechische Gastlichkeit
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WARMS VORSP<ISEN
746  FASOLAKIA

griine Bohnen' in Tomatensauce

749 FILETO KOTOPOULO MEZE
Hahnchenbrustfletstiicke in Kruterdl gebraten

750  BIFTEKI MEZE
Hacksteak mit Fetalcise® gefillt

751 GYROS MEZE
ledkeres Schweinefleisch vom Drehspief

756  SIKOTI MARINATO
gebratene Leber mit Zwiebeln, in Kréuterol

760 KEFTEDAKIA
Haddleischbélichen in Tomatensauce

NACHSP<IS<

827 JAOURTI ME MELI
griechischer Sahnejoghurt mit Honig und Walniissen”

9,00 €

11,90 €

12,50 €

11,50 €

11,90 €

11,90 €

4,00 €

In einer griechischen Taverne ist es durchaus iiblich,

ausdriicklichbei lhrer Bestellung mitzuteilen.

dass kalte und warme Speisen zeitgleich serviert werden.
Wiinschen Sie eine bestimmte Speisefolge, bitten wir dies dem Service

KALI OR€XI = <LITEN APP<TIT!

Lusatzstoffe:

6=mit Antioxidationsmittel

Allergene

A=glutenhaltiges Getreide, B=Krebstiere, C=Eier und Eierzeugnisse, D=Fische und Fischerzeugnisse,
E=Erdniisse, F=Sojabohnen, G=Milch und Milcherzeugnisse, H=Schalenfriichte, |=Sellerte, | =Senf,
K="Sesamsamen, L =Schwefeldioxid und Sutfite, M=Lupinen, N=Weichtiere (Tintenfische usw.)
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Die gnechische Kiiche ist mehr als nur Gyros und Zazi,
sie ist viel reichhaltiger als mancher annimmt.

JMEZEDES" sind exquisite Gaumnenfreuden in Kleinen Portionen die zu
Getranken oder vor der Hauptspeise gereicht werden. Sozusagen wird
vor dem eigentlichem Essen die kulinansche Vielfalt Griechenlands in
kleinen Appetithappchen auf den Teller gebracht.

Wir machten Sie, als unseren Gast, in unserem mediterranen Ambiente,
mit diesen kulinarischen Kostlichkeiten der griechischen Kiiche in unsere Heimat entfiihren.

Einzigartig in Stendal und Umgebung bieten wir
lhnen diese Spezialitaten in unserem Haus an.

Wir wiinschen lhnen eine angenehme kulinanische Reise durch die griechische Kiiche.
Die , MEZ&D<€S" servieren wir Ihnen selbstverstandlich auch geme als Vorspeise
Stellen Sie Ihr Menii nach eigenem Geschmadk, Lust und Laune zusammen,

50 dass dies ein reines Fest fiir Ihre Sinne wird — oder genieBen Sie die Uberraschung,
die wir fiir Sie bereithalten.




Gw’ecbiscbe Gast[icbkeit Gw’ecbiscbe Gast[icbkeit

Wik, meZedes Wy, meZedes
AT I’I o $ Die neue Ess - Klasse AT I’I os Die neue Ess - Klasse

KALT¢ VORSP<IS<N WARMS VORSP<IS<N
700 ZAZIKI 7,00 € 705  SAGANAKI“S 8,50 €
cremiger Joghurt mit Knoblauch nach hauseigenem Rezept paneter Fetalcise in Of gebraten
706 FETA - FOURNOU® 9,50 €
Fetakése mit Tomaten, Peperoni,
701  TIROKAFTERI® 7,00 € Iwiebeln im Ofen geschmort
pikante Schafskdsecréme
709 KNOBLAUCHBROT* 6,00 €
nach Art des Hauses
704  ELIES 5,50 €
Oiven i Marinade einge { 710 PITA 4,00 €
Rl ma0e lriegt griechisches Fladenbrot
711  TIROPITAKIAACS 8,00 €
725 PIPERIES 5,50 € Blitterteig gefiillt mit Fetakése
Peperoni
713  MELITZANES TIGANITES* 9,50 €
Auberginen gebraten
727 TOMATO SALATA 6,50 € 719  GARIDES SKORDO® 12,90 €
Tomatensalat mit Zwiebeln und Olivend Gamelen in Knoblauchsauce
720 GARIDBES UBERBACKEN 13,50 €
Gamelen® in Tomatensauce
73R L ACHANO SALATA 550€ mit Fetakéise® im Ofen geschmort
Krautsalat hausgemacht
721 KALAMARI MEZE*N 12,00 €
friterte Tintenfische mit Zaziki®
733  MEZES ATHOS I€ 18,00 €
gemischte Platte aus kalten und warmen Vorspeisen 724  PIPERIES GRILL 8,90 €
f0F eine P gegnlite Peperoni mit Knoblauchsauce
Fl,6
734  MEZES ATHOS II° 29,50 € i v?eIiBGeARir:sIrﬁhnen %.00¢€
gemischte Platte aus kalten und warmen Vorspeisen
fiir zwei Personen 722  Freska Manitaria 9,50 €

fiische Champignons in Athossauce® iiberbacken



